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Ponen en marcha operativo cuaresma 2018

Para garantizar la calidad higiénica de alimentos pesqueros, la Secretaria de Salud estatal, a través de la Comision parala Proteccion
contra Riesgos Sanitarios del Estado de México (COPRISEM), puso en marcha el Operativo Cuaresma que se llevard a cabo del 12
de febrero al 8 de abril. f &

Se tienen programadas 244 visitas de verificacion sanitaria a pescaderias, marisquerias, restaurantes y ostionerias, pararevisar la
calidad fisica de los alimentos, la conservacion, preparacion y exhibicion del producto.

En estas tareas participan 380 verificadores quienes tomaran a eatoriamente 300 muestras de dichos productosy las enviaran a
Laboratorio Estatal de Salud Publica para descartar y prevenir cualquier enfermedad transmitida por bacterias.

También realizaran pléticas y orientaciones de fomento sanitario a expendedores en mercados, tianguisy ferias de mariscos, afin de
promover el uso de vestimenta adecuada, utensilios, recomendar qué temperaturas deben mantener los comestiblesy las formas de
preparacién para evitar contaminacion cruzada.

L a dependencia también hace la recomendacion de evitar comprar productos con olor fétido, si tienen coloresy texturas distintas,
viscosidad, a igual que lavar muy bien los aimentosy freirlos adecuadamente.
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