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<Bu§calas variedad en Pan de Muerto?. Aqui hay de jamaica, cempaslchil y hasta
mez

Toluca

Desde hace un par de afios, Carolina VValdez, Arquitecta Repostera, creo al menos 8 sabores diferentes de Pan de Muerto, inspirada
en las tradiciones, coloresy sabores de esta gran celebracion; alta reposteriay gourmet que complace alos paladares més
aventurerosy exigentes.

Desde su cafeteria, Nizza Café, ubicada en la calle de Quintana Roo Sur # 830 en la ciudad de Toluca, se lleva a cabo la preparacion
de Pan de Muerto en esta temporada pero sin sabor y color, chocolate abuelita, Flor de Jamaica, Guayaba, Limon, mandarina, Mole,
Flor de Cempasuchil, Mezcal, totomoxtle, tejocote Poot mencionar algunos, son parte de |as creaciones que ya estan ala venta.

Desde el 1 de octubrey hastael 5 de noviembre, Carolina Valdez, prepara estos panes de manera artesanal para sus clientes, que ya
son bastante conocidos en Tolucay rompen con |os estandares normales de un pan de muerto. ?Todos estén basados en tradiciones
mexicanas, lafamilia, €l color y sabor de todas estas tradiciones? dijo.
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